
 
 

Comunicato ai soci n. 22 del 03/10/2023 Tipologia: Viaggi, Visite guidate 
Oggetto: MERCATINI DI NATALE - INCONTRI ENOGASTRONOMICI - VISITA AD ASTI E 
TORINO 

 

MERCATINI DI NATALE E INCONTRI ENOGASTRONOMICI  

IN SPLENDIDO RESORT con VISITA AD ASTI E TORINO 

Da Giovedì 07 a Domenica 10 Dicembre 2023 
 

  
web: www.tenutamontemagno.it 

TENUTA MONTEMAGNO S.p.a Via Cascina Valfossato 9, 14030 Montemagno (AT) 
 

Sottoponiamo ai Soci il soggiorno Eno-Ggastronomico presso il Resort Tenuta 

Montemagno (prov. di Asti) che si svolgerà da Giovedì 07 a Domenica 10 Dicembre 

2023. 

La Tenuta Montemagno Relais and Wines 4*, ex residenza nobiliare sorge nel cuore 

delle colline del Monferrato patrimonio Unesco ed è, ora, anche una prestigiosa 

azienda vinicola che produce ottimi vini. Un antico casale del XVI sec., riportato ai 

fasti di un tempo attraverso una meticolosa opera di restauro, è oggi luogo di 

ospitalità.  L’accoglienza ricercata, in un percorso di fusione di gusti prelibati di vini e 

pietanze, oltre a panorami di vigneti rilassanti, offrono un’esperienza unica e 

indimenticabile ai propri ospiti. 

Per motivi organizzativi (termine opzione) vengono messi a disposizione solo 30 posti.  

La prenotazione dovrà pervenire alla Segreteria di Arcadia Roma entro il 16 Ottobre 

c.a  e sarà ritenuta valida, solo con allegata copia del Bonifico Bancario effettuato.  

 

NB: Essendo limitato il numero dei posti a disposizione, le prenotazioni saranno registrate in ordine 

cronologico d’arrivo alla Segreteria. Per ragioni di organizzazione della struttura alberghiera, dopo la 

scadenza non potrà essere garantita la disponibilità di ulteriori stanze e, di conseguenza, l’accettazione 

dell’iscrizione. 

http://www.tenutamontemagno.it/


PROGRAMMA DI VIAGGIO: 

 

1° giorno Giovedì 07:  Roma – Tenuta Montemagno  

Ritrovo dei partecipanti in Via Bergamini, sistemazione in Bus G.T. e partenza per 

Montemagno. Pranzo libero lungo il percorso; sistemazione in hotel, cena con musica dal vivo e 

pernottamento 

 

2° giorno Venerdì 08:  Degustazione Tenuta Montemagno - Mercatini Asti 

Prima colazione in hotel; nella mattinata  il Sommelier della Tenuta ci intratterrà illustrando la 

storia della Tenuta e ci coinvolgerà nella spiegazione delle fasi della produzione del vino, dalla 

coltivazione e valutazione dell’uva, fino all’imbottigliamento e alla commercializzazione del 

prodotto finito. Visiteremo inoltre le preziose cantine affrescate attrezzate con tecnologie 

all’avanguardia: qui prendono vita e riposano vini tradizionali dal forte carattere. Oggi in 

Tenuta Montemagno nascono bottiglie di grande importanza inserite nella top 100 dei migliori 

vini d’Italia.  Seguirà degustazione con tre calici e tagliere di salumi e formaggi. Primo 

pomeriggio partenza per Asti per la visita al mercatino di Natale più grande d’Italia; situato al 

centro della città, offre l’opportunità di immergerci in un’atmosfera magica e festosa, insieme 

al  "Magico Paese di Natale in Piazza Alfieri.   

 (Magico Paese di Natale in Piazza Alfieri)In serata rientro in hotel, cena con musica dal vivo e 

pernottamento 

 

3° giorno Sabato 09:  Torino e rientro alla Tenuta Montemagno 

Prima colazione in hotel, partenza per Torino; nella mattinata visita guidata al Museo Egizio 

(facoltativa). Pranzo libero. Pomeriggio dedicato ai mercatini di Natale. La Fiera Natalizia a 

Borgo Dora e/o al Villaggio di Natale (Piazza Solferino) si tiene in un quartiere storico della 

città, che ha una forte identità popolare e che è stato rivalutato e rinnovato di recente. 

Rientro in hotel, cena con musica dal vivo e pernottamento 

 

4° giorno Domenica 10:  Montemagno – Roma  

Prima colazione in hotel, partenza per il rientro.  

(Orario permettendo) -  Sosta a Bologna, per una passeggiata in centro e/o per ammirare i 

mercatini. Pranzo libero. Proseguimento per il rientro in sede. 

 

Per motivi tecnici l’ordine delle visite potrebbe essere modificato 

 

 

QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE: 

SOCI E PENSIONATI     €  660,00  

Fino a 2 Bambini 3-11 in camera con genitori    €   50,00 

3° letto adulti      €  270,00 

 

OSPITI       €  732,00  

Fino a 2 Bambini 3-11 in camera con genitori    €  100,00 

3° letto adulti      €  340,00 

 



LA QUOTA COMPRENDE: Bus G.T., sistemazione presso Relais Tenuta Montemagno, 

trattamento di mezza pensione con cena con musica dal vivo, 1 degustazione con tre calici e 

tagliere di salumi e formaggi, bevande ai pasti (acqua, caffè, un calice di vino), possibilità di 

utilizzo della Suite Spa (sauna e doccia idromassaggio) e trattamenti benessere (a 

pagamento), visita guidata al Museo Egizio (FACOLTATIVA), accompagnatore, tasse di 

soggiorno,  

LA QUOTA NON COMPRENDE: assicurazione annullamento facoltativa (costo della 

Polizza da definire); mance per guida e autista; extra personali e quanto non espressamente 

indicato alla voce “la quota comprende”. 

 

PRENOTAZIONE E MODALITÁ DI PAGAMENTO 

SOCI E PENSIONATI: La prenotazione dovrà pervenire alla Segreteria Arcadia Roma 

entro e  non oltre Lunedì 16 Ottobre 2023 e comunque fino ad esaurimento della 

disponibilità dei posti, allegando copia del Bonifico Bancario di € 200,00 cadauno + eventuale 

prezzo della visita guidata al MUSEO EGIZIO € 22. Il rimanente importo, per i Soci verrà 

trattenuto nei mesi di Novembre e Dicembre 2023.  

Per i Pensionati con le stesse modalità, tramite Bonifici Bancari. 
(COORDINATE BANCARIE ARCADIA ROMA: Banca UNICREDIT  IBAN  IT 66 P 02008 05054 

000091791633) - Causale: Mercatini ASTI-TORINO 

 

OSPITI: 

La prenotazione dovrà pervenire alla Segreteria Arcadia Roma entro e  non oltre Lunedì 

16 Ottobre 2023 e comunque fino ad esaurimento della disponibilità dei posti, allegando 

copia del Bonifico Bancario del 50% della quota totale di partecipazione. Il rimanente importo 

dovrà essere saldato entro il 30 Novembre 2023. 
(COORDINATE BANCARIE ARCADIA ROMA: Banca UNICREDIT  IBAN  IT 66 P 02008 05054 

000091791633) - Causale: Mercatini ASTI-TORINO                                                                                                                                  

             

                     Il Presidente 

                   Angelo Cialone 
  


